
FICHE TECHNIQUE & ENTRETIEN

Four Mixte Professionnel RATIONAL

Caractéristiques Techniques

Marque RATIONAL

Type d'équipement Four mixte (Vapeur, Air chaud, Mixte)

Capacité 6 niveaux (Format GN 1/1 probable)

Énergie / Alimentation
Gaz Propane (flexible orange) + Alimentation électrique

(pour les commandes)

Support
Piétement / Soubassement en inox avec étagère inférieure,

monté sur 4 roulettes directionnelles (avec freins)

Commandes
Panneau digital central avec molette de sélection et

boutons de programmation



Protocoles de Nettoyage et de Sécurité

Le maintien en propreté de ce four garantit la qualité de cuisson et prolonge considérablement sa

durée de vie. Les fours Rational disposent généralement de programmes de lavage intégrés.

⚠️ Consignes de sécurité (Gaz) : Vérifiez régulièrement la date de validité inscrite sur le

flexible de gaz orange. Assurez-vous que l'extraction (hotte) fonctionne systématiquement lors

de l'utilisation du four. 

Lavage Automatique (Quotidien ou selon utilisation)

Produits exclusifs : Utilisez uniquement les pastilles de nettoyage (généralement rouges/

vertes) et les pastilles d'entretien/rinçage (bleues) recommandées par Rational. L'utilisation de

produits non adaptés peut annuler la garantie et endommager l'enceinte.

Procédure : Sélectionnez le programme de lavage sur le panneau de commande en fonction

du niveau d'encrassement (léger, moyen, fort). Placez les pastilles aux endroits indiqués (dans

l'enceinte et dans le tiroir prévu à cet effet). Laissez le cycle se terminer complètement.

Entretien Manuel Complémentaire

Joint de porte : Nettoyez-le quotidiennement à l'aide d'un chiffon humide et d'eau savonneuse.

Ne pas utiliser de dégraissant puissant qui pourrait cuire et durcir le joint, réduisant son

étanchéité.

Vitre de la porte : Les portes sont souvent équipées d'un double ou triple vitrage ouvrable.

Déverrouillez les vitres intérieures pour nettoyer les interstices où s'insinue la graisse.

Filtre à graisse (le cas échéant) : Si le four est équipé d'un filtre à graisse devant la turbine,

retirez-le et passez-le au lave-vaisselle régulièrement.

Extérieur et Soubassement : Nettoyez avec un produit spécial inox. Évitez de projeter de l'eau

à grande eau (jet d'eau) sur le panneau de commande ou près des raccordements électriques.

Document généré automatiquement - Fiche technique de référence pour l'exploitation et l'entretien du matériel. 
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