
Fiche Technique : Presse Panini

Professionnel

Caractéristiques Techniques

Type Presse Panini (Contact Grill)

Alimentation 230 V (Monophasé)

Puissance 2200 W (standard pour ce type de matériel)

Usage Grillade, réchauffage, panini

Matériau Acier inoxydable et plaques en fonte

Consignes de Sécurité

Ne pas toucher les surfaces métalliques lors de l'utilisation (risque de brûlures).

Toujours utiliser une prise reliée à la terre.

Débrancher l'appareil avant toute manipulation de nettoyage.
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Consignes de Nettoyage

Arrêt : Éteindre et débrancher l'appareil, laisser les plaques refroidir complètement

avant nettoyage.

Nettoyage plaques : Utiliser une brosse métallique ou une spatule pour retirer les

résidus alimentaires des plaques.

Finitions : Nettoyer les plaques avec un chiffon doux ou une éponge humide.

Bac à graisse : Vider et laver le bac récupérateur de graisses après chaque utilisation.

Structure externe : Essuyer la carrosserie en inox avec un chiffon propre et non

abrasif.

Interdiction : Ne jamais immerger l'appareil dans l'eau ni utiliser de jet d'eau.
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