
FICHE TECHNIQUE & ENTRETIEN

Four Mixte Professionnel RATIONAL (10 Niveaux)

Caractéristiques Techniques

Marque RATIONAL

Type d'équipement Four mixte électrique (Gamme SelfCookingCenter)

Capacité 10 niveaux (Format GN 1/1)

Alimentation Électrique Triphasé 380V - 400V (Prise P17 rouge visible)

Puissance (Estimée)

~ 18,6 kW (Note : Une puissance de 14 kW est

généralement trop basse pour un 10 niveaux standard.

Valeur à confirmer sur la plaque signalétique de l'appareil).

Support

Piétement en acier inoxydable avec échelles intégrées

(glissières de rangement GN), monté sur 4 roulettes avec

freins.



Commandes
Panneau digital central (SelfCookingCenter) avec molette

et programmes de cuisson/nettoyage.

Protocoles de Nettoyage et de Sécurité

L'entretien régulier assure une hygiène parfaite et évite les pannes coûteuses. Ce four est équipé

de programmes de nettoyage automatique.

⚠️ Sécurité Électrique : Cet appareil est alimenté en courant fort (Triphasé). Ne jamais

projeter d'eau directement sur la prise P17 (fiche rouge) ou sur les composants électriques à

l'arrière. 

Lavage Automatique (Quotidien)

Produits de lavage : Utiliser impérativement les pastilles d'entretien d'origine Rational. Ne

jamais utiliser de produits liquides ou de gels inadaptés.

Procédure : Lancez le programme "Care" ou de nettoyage approprié selon les indications de

l'écran. Placez les pastilles aux endroits prévus (centre du ventilateur / tiroir extérieur) et laissez

le cycle se dérouler sans l'interrompre.

Entretien Manuel et Maintenance

Joint de porte : Nettoyer à l'éponge douce et à l'eau claire ou savonneuse. L'utilisation de

produits chimiques agressifs rendra le joint poreux et cassant.

Échelle de rangement (Support) : Nettoyer régulièrement les glissières du piétement pour

éviter l'accumulation de graisses tombées des grilles.

Détartrage : Si le four est équipé du système CareControl, le détartrage est géré

automatiquement par les pastilles bleues. Sinon, prévoyez un adoucisseur d'eau en amont.

Document généré automatiquement - Fiche technique de référence pour l'exploitation et l'entretien du matériel. 
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